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Liebes Brautpaar! 
 

 
Herzlichen Glückwunsch zu Ihrem Entschluss, in den Stand der Ehe zu treten. Damit der 

schönste Tag in Ihrem gemeinsamen Leben ein unvergessliches Erlebnis wird, möchten 
wir Sie bei den meist aufwendigen Vorbereitungen 

der Ausstattung Ihrer Hochzeitsfeier unterstützen. 
 

Mit dieser Hochzeitsmappe freuen wir uns, Ihnen unsere Häuser mit allen 

Räumlichkeiten vorzustellen und Ihnen hiermit einen kleinen Vorgeschmack auf 
den Tag Ihrer Eheschließung zu geben. 

 
Wir würden uns freuen, wenn wir mit diesen Informationen 

Ihre Neugier wecken konnten und wir Sie bald einmal persönlich 

in unserem Hause begrüßen dürfen. 

 
Ihr Hochzeitsteam erreichen Sie montags bis samstags 

unter den Telefonnummern 

038457 – 71004 oder –71020. 
Fax: 038457 – 71001 

E-Mail: bankettlinstow@vandervalk.de 

 

 

 

 

 

Ihr Hochzeitsteam 
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Unsere Hochzeitspauschalen  
für Sie 

 
Wir kennen die heikle Frage vor jeder Veranstaltung: „Was wird es kosten?“ 

Gern unterbreiten wir Ihnen als Hochzeitsbeispiel eine Pauschale  

inklusive aller relevanten Kosten: 
 

 
„Rund um Sorglos“ Pauschale inklusive: 

 
Klassischer Sektempfang am Nachmittag 

Dekoration vom Haus 
 Rustikales Buffet 

Basis Getränkepauschale für die Abendveranstaltung 

Eisbuffet mit Feuerfontänen um Mitternacht 

 

Pro Person € ab 75,00 
(ab 30 Personen) 

 

 

 

„Rund um Sorglos-Komplett“ Pauschale  
inklusive: 

 
Klassischer Sektempfang am Nachmittag 

Kaffee und Kuchenpauschale für 2 Stunden 
Komplette Dekoration 

Proseccoempfang am Abend 

Galabuffet 
Basis Getränkepauschale für die Abendveranstaltung 

Eisbuffet mit Feuerfontänen um Mitternacht 
 

Pro Person € ab 120,00 

(ab 30 Personen) 
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Resort Linstow 
 

Inmitten der zauberhaften Mecklenburger Seenplatte, abseits von hektischem 

Großstadtlärm, befindet sich das Van der Valk Resort Linstow. 
Unser Haus verfügt über 90 Hotelzimmer im Hauptgebäude.  

Um das Hauptgebäude erwarten Sie weiterhin über 250 reetgedeckte Landhäuser 

mit jeweils 3 Doppelzimmern inklusive separatem Badbereich. 
 

Im Innenzentrum unseres Hauses stehen Ihnen weiterhin  
4 Veranstaltungsräume mit unterschiedlichen Ausstattungen  

und Größen zur Verfügung. 
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Unsere Veranstaltungssäle 

im Resort Linstow 

-Französischer Saal- 
 

Größe    : 200 m² 
Kapazität   : bis 80 Personen 

 

Bestuhlungsvarianten : Tafel bis 30 Personen 
      U-Form bis 30 Personen 

      Bankett mit 8er Tischen & Brauttafel – bis 80 Personen 

 

 

 

 

-Orangerie- 
 

Größe    : 250 m² 

Kapazität   : bis 100 Personen 

 
Bestuhlungsvarianten : U-Form bis 60 Personen 

      Bankett mit 8er Tischen & Brauttafel – bis 100 Personen 
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Unsere Veranstaltungssäle 

im Resort Linstow 

-Charlestonsaal- 
 

Größe    : 470 m² 

Kapazität   : bis 250 Personen 

 
Bestuhlungsvarianten : Tafel bis 80 Personen 

  U-Form bis 100 Personen 

      Bankett mit runden Tischen & Brauttafel – bis 150 Pers. 

      Bankett mit 8er Tischen & Brauttafel – bis 250 Personen 

 

 

 
 

 

        
 
 

-Victoriasaal- 
 

Größe    : 150 m² 

Kapazität   : bis 60 Personen 
 

Bestuhlungsvarianten : Tafel bis 30 Personen 

  U-Form bis 40 Personen  
  Bankett mit runden Tischen & Brauttafel – bis 40 Pers. 

      Bankett mit 8er Tischen & Brauttafel – bis 60 Personen 
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Getränkepauschale 

 
Für die Ausstattung Ihrer Hochzeitsfeier haben Sie die Möglichkeit, 

eine Getränkepauschale abzusprechen. 
Diese Pauschale gilt ab Beginn der Abendveranstaltung bis Veranstaltungsende 

(maximal 02:00 Uhr). 
 
 

 
 

Basis Getränkepauschale p. P. € 35,00 
 

inklusive Pils vom Fass, Weizenbier, Malzbier, alkoholfreies Bier, Mineralwasser, Coca 
Cola, Coca Cola Light, Fanta, Sprite, Bitter Lemon, Tonic Water, Orangensaft, Apfelsaft, 

Kaffee, Tee, Hausweine: Rotwein & Weißwein, Sekt 

 

 

Komplett Getränkepauschale p. P. € 45,00 
 
inklusive Pils vom Fass, Weizenbier, Malzbier, alkoholfreies Bier, Mineralwasser, Coca 
Cola, Coca Cola Light, Fanta, Sprite, Bitter Lemon, Tonic Water, Orangensaft, Apfelsaft, 

Kaffee, Tee, Hausweine: Rotwein & Weißwein, Sekt 

sowie 3-5 Spirituosen zur Auswahl 

 

 
Spirituosen  

auf Wunsch nach Verbrauch dazu buchbar: 

Wodka, Havana (3 Jahre), Korn, Gin, Ramazotti, Weinbrand, Malteser, Jubiläums 
Aquavit, Campari, Whisky, Jägermeister, Crèmelikör, Amaretto 
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Willkommensgetränk 
 

 

 
Proseccoempfang mit Holunderblütensirup, 
garniert mit Minze und Limette 

5,00 Euro pro Person 
 
 
 
 

 
 

Sommerbowle  
mit frischen Erdbeeren und Orangensaft 

5,00 Euro pro Person 

 
 

 
 

 

 
 

 

Spritziger Prosecco  

mit Aperol und Orange 
5,00 Euro pro Person 

 
 

 
 
 

 

 
 

Martini – Sherry – Empfang 
5,00 Euro pro Person  

 

 

 
 
 

 
 

Klassischer Sektempfang 
3,50 Euro pro Person 
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Süßes aus unserer Konditorei 
 
 
Kuchen- und Tortenauswahl 
Schwarzwälderkirschtorte, Marzipantorte, Mousse-au-Chocolat-Torte, Pfirsich-Melba-Torte,  

Käse-Sahne-Torte, Apfel-Nusskuchen, Erdbeerkuchen, Pflaumenkuchen, Zitronenblechkuchen, 
Donauwelle, Russischer Zupfkuchen, Mandel-Bienenstich, Kirschblechkuchen 

 
Kaffee- und Kuchenpauschale  
€ 17,90 pro Person für 2 Stunden 

 
Kaffee, Tee, Kakao, Kaffee Hag 
Kuchen und Sahnetorten Ihrer Wahl, unbegrenzter Verzehr 

 

Kleine Kuchenteilchen  
ab € 8,00 pro Person 
 
Wunschtorten für den  
besonderen Anlass  
 
Mit Füllung und Aufschrift Ihrer Wahl –  

Gern beraten wir Sie in einem persönlichen Gespräch. 
 

 

Hochzeitstorten  
 
Sie darf auf keiner Hochzeit fehlen. Groß, manchmal bunt, fast immer süß und schmecken soll sie - 

die Hochzeitstorte. Sie ist nicht nur ein Naschwerk sondern auch ein Symbol für die Liebe. In den 

meisten Fällen ist sie ein richtiges Kunstwerk. Sie geht über mehrere Etagen, wobei jede eine 
andere Geschmacksrichtung haben kann. Gekrönt wird sie mit einem kleinen Brautpaar aus 

Porzellan oder Marzipan. Rundherum wird sie beeindruckend verziert. 

 

Kein Wunder, dass es manchem Brautpaar schwer fällt, dieses aufwendige und prächtige 
Kunstwerk anzuschneiden. Gleichwohl steht aber das gemeinsame Anschneiden als Symbol für ein 
gemeinsames Handeln in der Zukunft. 

 

 
Preise auf Anfrage 
Geschmack, Farbe, Dekoration werden separat abgesprochen. 
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Menü- und Buffetübersicht 

 
Verwöhnen Sie Ihren Gaumen mit unseren kulinarischen Köstlichkeiten und wählen Sie 

unter verschiedenen Vorschlägen aus: 

 
Menüs  
  
Hochzeitsmenü I  4- Gang   € 36,00 pro Person 
 

Hochzeitsmenü II  4- Gang   € 34,50 pro Person 

 
Hochzeitsmenü III  4- Gang   € 39,50 pro Person 

 

 
Beispielbuffets 
 
Rustikales Buffet Mecklenburger Art  € 30,00 pro Person 
 

Festtagsbuffet  € 42,00 pro Person 
 

Kulinarische Reise durch Europa  € 32,00 pro Person 
 

 

Hochzeitsbuffet 
 
Galabuffet   € 49,00 pro Person 
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Unsere Menüauswahl  
 

Hochzeitsmenü I 
 

Steak Tartar 
Pilzketchup, eingelegte Enokipilze, Senf, Rettich, Dill, Kresse, Buttermilchbrot-Toast 

 

Kraftbrühe vom Weiderind 
Rindfleisch- & Gemüsestreifen, Eierstich, Gartenkräuter 

 
Kalbsfilet – Sous vide gegart – 

Balsamicojus, Blattspinat, Kartoffelgratin 
 

„Variation von der Schokolade“ 
Küchlein, Mousse, Eis, Bourbon Vanillesauce, Beerenfrüchte 

 

€ 36,00 pro Person 
 
 

Hochzeitsmenü II 
 

Perlhuhnbrust 
Ratatouillesalat, Parmesanchip, Rosmarin 

 

Cremesüppchen vom Egerling 

sautierte Egerlinge, Croûtons, Schnittlauch 
 

Schweinefilet -Sous vide gegart – 

Weiße Pfefferrahmsauce, Kaiserschoten-Kirschtomaten-Ragout, Drillinge 

 
„Fruchtiges“ 

Maracujacrème, Erdbeer-Ananassalat, Cassissorbet, Bourbon Vanillesauce, Beerenfrüchte 

 
€ 34,50 pro Person 

 

 

Hochzeitsmenü III 
 

Carpaccio Cipriani 
Marinierte Rinderlende 

Sauce Cipriani, Wildkräuter, Parmesan, Kresse 
 

Rote Beete Crèmesüppchen 

Karotte, Ingwer, Apfel 

Jacobsmuschel 
 

Tournedo vom „Black Angus-Weiderind“ 

Portweinsauce, Grüner peruanischer Spargel, getrüffeltes Kartoffelgratin  
 

„Rot & Süß“ 
Cassissorbet, Erdbeer-Granatapfel-Salat, Himbeermousse 

 
€ 39,50 pro Person 
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Unsere Buffetbeispiele 

  

Rustikales Buffet Mecklenburger Art 
 

Vorspeisen 

 
Rauchfisch von Müritzer Fischern 

Heilbutt / Sprotten / Bückling / Forelle / Makrelle 

Sahnemeerrettich 

Rauch- Graved- & Stremellachs 
Honig-Senf-Sauce 

Pommersche Schlachteplatte 
Zwiebelmett / Blut- & Leberwurst / Sauerfleisch 

Pfefferbeißer / Schinken 
Cornichons / karamellisierte Perlzwiebeln / Kürbis 

Tutower Senf 

Heringsmarinaden / Rollmops / Brathering 

~ 
Brot / Brötchen / Butter / Schmalz 

~ 

Suppe 
 

„Mecklenburger Ananas“ 
Wruckencrèmesuppe 

krosse Speckstreifen / Croûtons / Lauchzwiebeln 
~ 

Warme Speisen 
Pochiertes Ostseedorschfilet 

körnige Senfsauce / Karottengemüse / Butterkartoffeln 
Honigkrustenbraten vom Landschwein 

Malzbiersauce / Kohlrabi in Rahm / Kartoffelstampf 

Rippenbraten Mecklenburger Art 

Backpflaumen / Apfel / Rotkohl / Kartoffelklöße  
~ 

Dessert 

Viele kleine Köstlichkeiten aus Mecklenburg 
 

€ 30,00 pro Person 
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Unsere Buffetbeispiele 

  

Festtagsbuffet 
 

Vorspeisen 
 

Feldsalat 
karamellisierte Walnusskerne / Feigen / Ziegenkäse 

Speckkartoffeldressing 

Schweinefiletmedaillons 
Lebercrème / Preiselbeeren 

Büffelmozzarella 

Kirschtomaten / Basilikum / grober Pfeffer / Olivenöl Extra Vergine / Aceto glace 

~ 

Brötchen / Butter / Margarine 
~ 

Suppe 
Topinamburcrèmesuppe 

Rindfleischstreifen / Lauchzwiebeln / Croûtons / geröstete Pinienkerne 
~ 

Warme Speisen 
Dersekower Landpute im Ganzen gegart 

- am Buffet tranchiert - 
Kalbsragout 

Champignons / Rote Beete / Zwiebeln / Rahm / Spätzle 

Gebratenes Wolfsbarschfilet 

Zitronengrassauce / Zucchini / Safranrisotto 
Gegrillte Poulardenbrust 

Pfefferrahmsauce / Rauchpaprika / getrüffelter Kartoffelstampf 

~ 

Dessert 

 
Crème Brûlée 

Erdbeeren 
Limettenmousse 

kandierte Limette 
Tiramisu 

 

€ 42,00 pro Person 
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Unsere Buffetbeispiele 

 
Kulinarische Reise durch Europa 

  
Vorspeisen 

 

Serranoschinken 
Melone /Cumberlandsauce 

Tapas della plata 

Spanische Köstlichkeiten 

Antipasti della casa 
 Gegrillte marinierte Gemüse 

Büffelmozzarella  

Kirschtomaten / Basilikum / grober Pfeffer / Olivenöl Extra Vergine / Aceto glace 
~ 

Brötchen / Butter / Margarine 

~ 
Suppe 

 
Käse-Lauchsuppe 

Hack / Gartenkräuter 

~  

Warme Speisen 

Kaninchenkeule – geschmort in Rotwein – 
eigene Sauce / Prinzessbohnen / Kartoffelstampf  

Gebratenes Schweinefilet  

Schalotten-Rotwein-Sauce / Blumenkohl / Kartoffelgratin 

Lachsschnitte 
Blattspinat / Drillinge 

~ 
Dessert 

 
Amarettocreme 

Mandelsplitter / Amarettini 
Kaiserschmarrn / Bourbon Vanillesauce  

Schokoladenmousse / Himbeeren 

Internationale Weich- & Schnittkäseauswahl 
Weintrauben / Feigen / Grissini / Feigensenf 

 
€ 32,00 pro Person 
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Unser Hochzeitsbuffet 
  

Galabuffet 
 

Vorspeisen 
 

Rosa Roastbeef vom Weideochsen 
Mixed Pickles / karamellisierte Perlzwiebeln / Kürbis / Remouladensauce / Tatarensauce 

Serranoschinken - Honigmelone / Cumberlandsauce 

Vitello Tonnato 
Gekochte Kalbsbrust / Thunfischmayonnaise / Limette / Kapern 

Bresaola 
luftgetrockneter Rinderschinken / Rucola / Olivenöl / Pinienkerne 

Schweinefiletmedaillons 
Lebercrème / Preiselbeerschmand / Maiskölbchen / Cornichons 

Sushivariation 

Wasabi / eingelegter Ingwer / Sojasauce 
Bruschetta 

Geröstetes Weizenbrot / Tomatenwürfel / Knoblauch / Schalotten / Pfeffer 
Saisonale Blattsalate 

Rucola / Feldsalat / Romanasalat 

Kirschtomaten / Salatgurke / Paprika / Radieschen 

Thunfisch / Feta / Schinken- & Käsesteifen / Croûtons / Lauchzwiebeln 

Dressings zur Wahl 
Partybrötchen / Butter 

~ 
Suppe 

 

Ochsenschwanzsuppe 

Fleischeinlage / Sherry / Gartenkräuter 
~ 

Warme Speisen 
Hochrippe vom Weiderind – am Buffet tranchiert – 

Portweinsauce / gebratene Pilze / Kartoffelgratin 

Gegrillte Maispoularde 
Vichykarotten / getrüffeltes Kartoffelpüree 

Ossobucco milaness 
Geschmorte Rinderbeinscheiben / kräftige Sauce / Ratatouille / Safranrisotto 

Doradenfilet – auf der Haut gebraten – 

Serranoschinken / Salbeibutter / Kirschtomaten / Butterkartoffeln 

~ 
Dessert 

 

Crème Brûlée - Gebrannte Vanillecrème / Karamell 
Panna Cotta - Gekochte Sahnecrème / Himbeerensauce 

Limettencrème - kandierte Limette 

Dunkles Schokoladenmousse - Brombeerensauce 
Tiramisu 

Obstsalat - Pistazien-Vanille-Schmand 

Internationale Auswahl an Weich- & Schnittkäsen 
Weintrauben / Feigensenf / Grissini / rustikales Baguette 

 
€ 49,00                                                                               
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Checkliste 

  

 Wurde an alle Dokumente für das Standesamt und die Kirche gedacht? 

 Sind die Trauringe vorhanden?  

 Stimmt die Gravur? 

 Sind Pfarrer/ Küster/ Organist über die Termine informiert? 

 Wer übernimmt die Verteilung des Programmheftes für die kirchliche  Trauung? 

 Ist das Restaurant über die genaue Gästezahl informiert? 

 Haben Sie die Tischordnung und den Blumenschmuck mit dem Restaurant  

besprochen? 

 Ist Ihre Hochzeitsgarderobe vollständig?  

 Sind Hotelzimmer für auswärtige Gäste reserviert? 

 Ist der Transport zu Standesamt bzw. Kirche und Restaurant für alle Gäste organisiert?  

 Sind alle Blumen bestellt?  

 Wer holt den Brautstrauß ab? 

 Weiß der Konditor, wohin er die Hochzeitstorte liefern soll? 

 Wissen Ihre Blumenkinder Bescheid?  

 Haben Sie die Blütenkörbchen organisiert? 

 Kennen der Friseur und die Kosmetikerin die Termine?  

 Ist der Fotograf über die Termine informiert? 

 Kennen Musikband oder DJ den Ort der Feier? 
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Dekoration 

 
 

 

Dekoration vom Haus 
Inklusive Tischdecken, Kerzen und Papierservietten 

-kostenfrei- 

 
 

Komfort Dekoration 
Festliche Tischdekoration zum Kaffeetrinken mit farbigen Papierservietten und am Abend mit 

Platztellern, weißen Kerzen, Stoffservietten mit farbiger Papierserviette  

Blumengestecken in den Farb- und Blumenwünschen Ihrer Wahl 
€ 7,00 pro Person 

 

 
Komplettdekoration 
Festliche Tischdekoration zum Kaffeetrinken mit farbigen Papierservietten und am Abend mit 

Platztellern, Kerzen Ihrer Wahl, Stoffservietten mit farbiger Papierserviette  
Blumengestecken in den Farb- und Blumenwünschen Ihrer Wahl sowie weiße Stuhlhussen und 

Menü- und Tischkarten 
 

€ 12,00 pro Person  

 
 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 

  
 



19 

 

 
Standesämter der Region 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 

 

Standesamt Krakow am See 

Markt 2, 18292 Krakow am See 
Tel.: 038457 – 30422 
 

 

  

 
Außenstandorte:  
 

 

 
Seehotel Krakow am See 

Goetheallee 7, 18292 Krakow am See 

Ansprechpartner: Sandra Hacker 

Tel. 038457 – 71020 
 

 

  
 
Van der Valk Naturresort Drewitz 

Am Drewitzer See 1,  

17214 Nossentiner Hütte OT Drewitz 

Ansprechpartner: Julia Göhrke 
Tel. 039927 - 767201 
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Standesämter der Region 

 
 

 

 

Standesamt Mecklenburgische Schweiz 

Außenstelle Schlosshotel Burg Schlitz / 

Schloss Schorssow 
von- Pentz- Allee 7 

17166 Teterow 

Tel.: 03996-12800 

 

 

 

  

 

 

Standesamt Güstrow 

Markt 1 

18273 Güstrow 

Tel.: 038437-69180 

 

 

Standesamt Plau am See 
Außenstelle Schloss Karow 

Meyenburger Chaussee 9 

19395 Plau am See 
Tel.: 038735-49436 
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Evangelische Kirchen der Region 

 
 

 
 

Dom zu Güstrow 

Phillip- Brandin- Straße 5 

18273 Güstrow 
Tel.: 03843-682433 

 

 
 

Evangelisch- Lutherische Kirche Plau am 

See 

Am Kirchplatz 3 

19395 Plau am See 
Tel.: 038735-40200 

 

 

 
 

Die Stadtkirche Krakow am See 

Wedenstraße 16 
18292 Krakow am See 

Tel.: 038457-22754 

 

 
 

Dorfkirche Dobbin / Kirchgemeinde Krakow 

am See 

Kiether Str. 22 

18292 Dobbin-Linstow 

Tel.: 038457-22754 
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Katholische Kirchen der Region 

 
 

 
 

Katholische Kirche Malchow 

Stauffenbergstraße 6 

17213 Malchow 
Tel.: 039932-12394 

 

 
 

Katholische Kirche Waren  

Pfarramt Heilig Kreuz 
 Kietzstraße 4  

17192 Waren 

Tel.: 03991-121144 

 

 
 

Katholische Kirchengemeinde Mariä 
Himmelfahrt  

Grüne Straße 23-25 

18273 Güstrow 

Tel.: 03843-72360 

 

 
 

Die Stadtkirche Krakow am See 

Wedenstraße 16 

18292 Krakow am See 
Tel.: 038457-22754 

 

 
 

Katholische Kirche Penzlin 

Am See 5 
17217 Penzlin 

Tel.: 03962-210386 
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Wegbeschreibung 

 
 
 


